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Lundi 19 Mai 2025

Salade de tomate d la mozzarella
Paté en croute v
Roulé de kamaboko mayonnaise (s/v) i A
Saucisse de Toulouse T S
Saucisse végétale (s/v)
Purée d artichauts
Salade de fruits frais
Fromage blanc a la vanille
Fliite

Salade de lentilles
Salami et cornichons
Sardine au beurre (s/v)
Sot I'y laisse de dinde au curry
Omelette (s/v)
Courgettes braisées
Emmental* BIO
Eclair au chocolat

Fliite
Mercredi 21 Mai 2025 DEJEUNER Salade verte ’
Salade de cervelas =L
/e‘.\ Salade de haricots coco aux olives (s/v)
Y»S Sauté de boeuf strogonoff
= Filet de hoki au basilic (s/v)

Pommes de terre persillées
Riz au lait

Kiwi

Flite

Salade de tomates et de concombres
Jambon au beurre

Sardine au beurre (s/v)

Céte de porc charcutiere
Dos de colin meuniére (s/v)
Torti au pesto (plat complet)

~ Fromage blanc nature* BIO

Petit suisse

Banane* BIO Bi’O\

Flite '

Salade de betteraves et de mais -7
Feuilleté au saumon Ajj’ \:3

Pavé de poisson et sa rouille maison
Fricassée de légumes

Ananas frais
Fllte

menus n'est pas contra

ﬁ, ns peuvent étre effectuées sur ces me; ; %
et les origines des viandes.
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