L 'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 14
Lundi 31 Mars 2025 DEJEUNER Radis au beurre
/‘\ Salade de haricots coco aux olives |
1’03 Yéﬁf’i%%/ Rdti de porc au jus et al ail
“Odi' dll 1 — Poisson au court bouillon (s/v)

Pommes de terre a la vapeur
Yaourt nature
Gateau Basque
Flite

Mardi 1 Avril 2025 DEJEUNER Salade de tomates et de concombres
Nem au poulet

Crépe au fromage (s/v)

Escalope de poulet aux oignons
Nuggets de poisson (s/v)

Ratatouille / ’03
Dés de pommes BIO /L 11
Flite L Modt &

Salade de riz a | emmental

Croquette au fromage (9%
Cuisses de pintade roties “c./
Omelette (s/v) o

Duo de chou fleur et de chou romanesco

Pomme
Fliite |
Jeudi 3 Avril 2025 DEJEUNER Salade verte a | emmental
. ,46 L; Oeuf mollet )
\;&"@sg Saucisse durable de Toulouse

Saucisse végétale (s/v)

» Ecrasé de topinambour
Orange sanguine
7 Tarte au citron

Fllite
Vendredi 4 Avril 2025 DEJEUNER Carottes rapées
;'/_ Thon mayonnaise
: - 7 Les Paupiette du pécheur
. froma.ges Lentilles durables
de chévre Yaourt au lait de brebis/chévre Bio
Fllite

. ' ®EGLO
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus U e QLn

et les origines des viandes. el -rwretaln fe

(s/v) Substitut sans viandes LG




