
SEMAINE 10 TYPE PLAT

Lundi 3 Mars 2025 DEJEUNER Salade piemontaise à l'oeuf

Concombre façon Tzatziki

Omelette

Ratatouille BIO

Gouda BIO

Compote pomme vanille

Flûte

Mardi 4 Mars 2025 DEJEUNER Salade salsa

Feuilleté au saumon

Paëlla au poisson

Yaourt nature

Donut au sucre

Flûte

Mercredi 5 Mars 2025 DEJEUNER Fleurettes de chou fleur sauce cocktail
Mortadelle pistache

Sardine au beurre (s/v)

Paupiette de veau à la sauce forestière

Paupiette du pêcheur (s/v)

Flageolets verts

Fromage blanc aromatisé

Flûte

Jeudi 6 Mars 2025 DEJEUNER Carottes râpées

Jambon de pays au beurre
Thon mayonnaise (s/v)

Noix de joue de porc confite

Poisson au court bouillon (s/v)

Beignets de chou fleur

Camembert* BIO

Clémentine* BIO

Flûte
Vendredi 7 Mars 2025 DEJEUNER Betteraves et pommes en salade

Velouté de légumes

Raviolis au saumon

Salade verte

Fromage blanc nature* BIO

Banane* BIO

Flûte

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées sur ces menus
et les origines des viandes.


