TYPE

Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.
La collectivité n’est pas en mesure de diffuser les allergénes autres que ceux a déclaration obligatoire.
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SEMAINE 48

Salade aux agrumes

Lundi 25 Novembre 2024 DEJEUNER

>

Quiche aux poireaux

bad Bad Bad B

Demi coquelet & la moutarde

Boulette sarasin lentille & la sauce tomate (s/v)

Petits pois au jus
Poire

XX |><

Brownie
Flate

Mardi 26 Novembre 2024 DEJEUNER

Salade verte aux crodtons

Thon mayonnaise
Pétes & la carbonara

Pates carbonara végétales (s/v)

Compote pomme vanille
Madeleine

x>

Flote

Mercredi 27 Novembre 2024 DEJEUNER

Pomelos

Taboulé

X< > [>

Blanquette de veau a | ancienne
Fish'chips de cabillaud (s/v)

Beignets de chou fleur
Tartare ail et fines herbes

Salade de fruits

Fromage blanc
Flate

Jeudi 28 Novembre 2024 DEJEUNER

Macedoine de Iégumes & la mayonnaise
Jambon de pays au beurre

Sardine au beurre (s/v)

Céte de porc charcutiére

Nuggets de blé (s/v)

Lentilles durables
Fromage blanc aromatisé

Rouelle beignet aux pommes
Flite

B

Vendredi 29 Novembre 2024 DEJEUNER

Carottes rapées

Acras de morue
Filet de hoki sauce citron

Hmmul mimnl

Riz pilaf

Babybel
Pomme

X

(s/v) Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergénes.

Flite
Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L’assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de
vinaigre et de moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites.
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